
お家で解凍、簡単おつまみ〜⻘森編
鯖の冷燻 スライス

賞味期限：解凍後1週間

⼋⼾沖の脂ののった鯖を桜チップで
燻しました。⽣っぽい仕上がりで、
⾷感は⽣ハムやスモークサーモンに
近く、たまねぎのスライスや⾙割れ
なんかと⼀緒が⼀押しの⾷べ⽅です
。スライスされた状態でパッケージ
されていますので、解凍すればすぐ
⾷べられます。⽩ワインもいいです
が、意外と⾚ワインに合うんです。

￥399冷燻スライス、パストラミは共通でこの⼤きさ   
（５０ｇ）。⼤⼈２⼈での⾷べきりサイズ。

鯖のパストラミ
賞味期限：解凍後1週間

冷燻スライス同様、⻘森の⼋⼾前沖
鯖を冷燻製法で仕上げ、とろけるよ
うな⾷感とブラックペッパーのピリ
ッとした⾵味が楽しめます。ちょっ
とスパイシーな⾚ワインがぴったり
です。

￥399
⽇本が誇る純国産鶏種「純和鶏」。ブロックの状態ですので、お好
みの厚さにスライスしてそのままお召し上がりいただけます。また
、150ｇと少し⼤きめですので、⼀度に⾷べきれない場合はちょっ
と⼩さめに切って野菜と合わせたり、細かく刻んでチャーハンの具
になどと幅広くお使いいただけます。

純和鶏の冷燻 ￥399賞味期限：解凍後1週間


