
Wine List"FRANCE"

vt wine 入荷 通常価格 お得価格 一言!!!

2002
Gevrey-Chambertin/PIERRE BOURÉE FILS

ジュヴレ・シャンベルタン/ピエール・ブレ・フィス/750ml/赤
13本 6,600¥   5,940¥ 

人気再入荷で

す!

vt wine 入荷 通常価格 お得価格 一言!!!

1995
Côte de Nuits-Villages/DIDIER Fornerol

コート・ド・ニュイ・ヴィラージュ/ディディエ・フォルネロール/750ml/赤
7本 4,600¥   3,990¥ 

※うす旨系で

す!

SALE開始9/12(木)～

TEL.045-232-4521  FAX.045-232-4521
E-Mail : y-tamu0520@emobile.ne.jp

URL http : //wineshoptamura.jimdo.com

【今月のプレミアムなお値打ちワイン】
〈◆数量限定◆飲み頃品あり◆希少アイテム〉など

〈〈今回で最後!レアな蔵出し古酒1995年、待望の再入荷です。〉〉

※うす旨系とは⇒⇒⇒　色合いは淡く薄いルビー色だけど旨味がギュっと凝縮、喉を通る感じは引っかかることもなくスゥーっとデリケートに落ちます。

●ディディエさん

〒231-0033 横浜市中区長者町2丁目5-11馬場ﾋﾞﾙ1階102

    「味見しました。(*^^)v」 

1.抜栓前のボトルからでも分かる透き通る熟成した淡いルビー色。 

2.いざ抜栓、グラスに注ぐ⇒第一印象、色と香りは期待通り。 

3.いざ口のなかに⇒思ったとおり"これぞ熟成旨ピノ!" 

4.ブルゴーニュ"大好き人"にはたまらない良年ビックビンテージ2002年が堪能できます。 

 「ピエール・ブレ・フィス」とは     

ジュヴレ・シャンベルタンに本拠を置き(広大な地下セラーがあるため)ワイナリーは、シャンボール・ミュジニーというネゴシ

アン兼ドメーヌで運営しています。ワインは、最も伝統的な手法で造られる。【収穫はすべて手摘みで厳しく選別され

る。出来るだけ自然な形で果実を生かすため、除梗は一切せず、木製の開放式発酵槽で天然酵母を用いてマセラ

シオン・カルボニック、アルコール発酵を行う。昔ながらの足でピジャージュを行う(ブドウを人の足でかき混ぜる)のも伝

統的な手法です。】※地下セラーでは、30年前までさかのぼるワインを提供できるよう、それぞれの年代から一定量

を保管しています。  

「長期熟成、今飲んで美味しいジュヴレ・シャンベルタンが入荷いたしました。」 

「ピノ・ノワール好きの僕にとって☆☆☆素直に美味しいと言えちゃいます。」 

 「あの名門ドメーヌ・ド・ラルロをも手伝う、当主ディディエ氏の18年物です。」 

1963年生まれのディディエ氏は1981年ボーヌ葡萄栽培学校卒業、農業職業終了証書を取得し翌年1982

年よりプレモー村のドメーヌ・ド・ラルロで働く事になりました。（17年間畑の整備から醸造までの工程を手伝

う。） 

ディディエ氏は1987年より徐々に畑を受け継ぎ現在6.5haの所有となっています。樹齢は若い樹で30-35年、

ヴィエイユ・ヴィーニュで60-70年の樹のものを多く使用しています。 

【ここがとっても☆☆☆ですね】 

ディディエ氏、コート・ド・ニュイ・ヴィラージュの印象は、今の季節なら青空の下、贅沢ランチで楽しみたい軽やか

な果実味が魅力的なチャーミングなワイン。自由で開放的なピノ・ノワールは、とっても心地よいです




