
 

 

 

 

 

  

葡萄が最も優れたテロワールを表現するのは地中の最も深いところであるとの考えから、 1haあたり 10,000本という高い植密度で葡

萄を植えたり、除草剤の使用をやめて有機栽培を行うなどブドウ樹の根を地中に誘導し、生きた土壌を造るため畑仕事に主眼を置い

ています。収穫は手摘みで行い、収穫量は低く25～45hl/ha（アルザス・グランクリュの収穫率は70hl/1ha以下）で、20kgの小さな箱

で醸造所まで運ばれます。 

 

発酵は低温でゆっくりと行います。天然酵母によりゆっくりとやさしくワインは醸されます。発酵後は澱と長期間、接触させる（シュール・リ

ー）ことによりテロワールに由来するきわだつアロマを生み出します。 

出来る限りの最高の品質を保つために、熟成後に軽くフィルター濾過を行います。 

 

     
 

 
 

 

  

「入荷本数 19 本のみ!」 

  

※ご案内  6 月 8 日から 6 月 30 日迄を開店 1 周年お客様感謝祭としまして、  

【ワインフェアを開催しております。】是非とも足をお運びください。  

 

 

通常価格 2,890円 

 

 

通常価格 2,890円 

 

 

 

…

通常価格 2,310円 


