
引き続きサマータイム実施中。                                                                   
８⽉29⽇にワイン研修の為、臨時休業させていただきます。

まだまだシュワシュワが⽋かせません!!
ちょっぴり、お・と・な♪なロゼスパーク!!

クリテール・ロゼ
品種：ピノ・ノワール、カベルネ・フラン、シラー、サンソ

ー  （ロゼ/⾟⼝/泡）

1 通常価格￥1,312 \1,181１０％OFF⇒
ラズベリーを思わせるアロマと熟成感を少し感じるスパイスの⾹り
。バランスのとれたフレッシュな味わいに、アフターのほのかな苦
みが全体を引き締め、きりりとドライなロゼに仕上げています。

共同組合 で 造 られる シャンパン 製法 の スパークリングクレマン・ド・ブルゴーニュ・ブリュット 
レ・カーヴ・ド・オート・コート

コートドニュイとコートドボーヌの組合が合併してできた、ブ
ルゴーニュでは極めて規模の⼤きな⽣産者の協同組合で、本拠
をボーヌに置きます。現在は組合員約１２０ドメーヌ２００名
で安定した味わいに定評があります。味わいは豊かで濃縮感が
あり、酸味と果実味の素晴らしいバランスがたまりません。

品種：シャルドネ､ピノ・ノワール（⽩/⾟⼝/泡）

2 通常価格￥2,764 \2,21120％OFF⇒

オリヴィエ・ド・ボアシーン ブリュット こんなにお安いのにちゃんとシャンパンです!!
1822年の会社設⽴以前からシャンパン造りを家業としていた歴
史ある醸造家です。家族経営ゆえに⼿摘みでの収穫から醸造、
熟成にいたるまですべて昔ながらの製法にこだわり、上品でふ
くよかな⾹りと、深く余韻のある味わいに作り⼿の情熱と伝統
を感じさせます。

品種：シャルドネ60%､ピノ・ムニエ30%､ピノ・ノワール10%     
（⽩/⾟⼝/泡）

3 \2,990激安特価!!

まだまだ残暑厳しいですが、そんな⽇はき〜んと冷やした⽩ワインはいかが？？ 新⼊荷 ⽩ワイン４選
4 2009年 ブルゴーニュ・シャルドネ ドメーヌ・ルー・ペール・エ・フィス 昔こちらを輸⼊していた時に、私がア

ジアで⼀番販売した実績もある、おす
すめブルゴーニュワインです。

（ブルゴーニュ/⽩/⾟⼝） \1,680通常価格￥2,240 ２５％OFF⇒

5 2010年 シャトー・レ・トュリュリー アントル・ドゥ・メールはボルドーの
⾟⼝⽩ワインの産地でもお⼿軽なのに
本格派が多いです。⾦賞受賞も納得で
す。

（ボルドー/アントル・ドゥ・メール/⽩/⾟⼝） \1,229通常価格￥1,365 １０％OFF⇒

6 2011年 ベルヴュー・ブラン シトラス系の爽やかな⾹り。⼼地よい
清涼感と果実味。ボルドー⽩の⼊⾨と
してオススメです。

（ボルドー/⽩/⾟⼝） \1,139通常価格￥1,627 ３０％OFF⇒

7 2011年 ペイドック・ソーヴィニヨン・ブラン ドメーーヌ・ド・ラ・ノーブル ４の造り⼿がそのノウハウを⽣かして
作る爽快過ぎない⽩ワイン。きりきり
っと冷やして飲みたいですね。

（ラングドック/⽩/⾟⼝） \994通常価格￥1,380 ２８％OFF⇒

その他にも店内にて売り尽くし特価品やハッピープライスな⾚ワインなど多数ご案内中です。

セール期間 9⽉13⽇まで どれも数に限りがございます。売り切れの際はご了承ください。
〒231-0033 神奈川県横浜市中区⻑者町2丁⽬5-11

⾺場ビル1階102  ＴＥＬ＆ＦＡＸ：045-232-4521 
期間中のお休み: ８⽉13⽇､20⽇､27⽇､29⽇､9⽉３⽇､10⽇

営業時間(サマータイム)⽕〜⼟曜：11時〜21時 ⽇曜：11時〜20時


